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La FABRIQUE

 
Partons en Bal(l)ade 

Explorer NOS racines Indiennes !

... avec JOFRANE DAILLY



Entrées
Dailly’s Burger

 Steak Haché d’Autruche Pays à la flamme 
Pakora de Légumes & Salade de Mangue Verte à L'Indienne 

Le Foie Gras en illusion…
Parfum du BonBon Tamarin de notre Enfance 

Tamarin en Aigre-doux & Brioche Tiède au Curcuma 

Plats
Vindaye de Légine en Basse Température 

Lentilles de Cilaos & Brèdes du Moment 
Comme un Bouillon larson Contemporain 

Agneau Pays sur l’idée d’un Dry-Curry.. au Massalé… 
Condiments revisités à la " Malbar " 

Massalé de Pomme de Terre... sur la Braise ! 

Desserts 
Tradition Créole

Fromage de Chèvre de Takamaka & Papaye Confite
Comme dans les grands Repas Créoles

Version Indienne
Sur l'idée d'un Pois / Citrouille / Massalé 

Au Chocolat au Lait Grand Cru by Valrhona

MENU À 4 MAINS 
Avec Jofrane DAILLY, chef de cuisine à l’hotel Diana Dea Lodge à Ste-Anne

& Dailly’s burger au Parc du Colosse

Au déjeuner (en 3 plats)  45€ Au dîner (en 6 plats) 75€

Mes Racines... Indiennes


