
Entrées
A Grimper au Cocotier !

Cœur de Cocotier BIO de Ste-Rose Façon Pina Colada
Salade & Sorbet Ananas  / Piment

 

 

OU 
 

Enroulé dans l'Océan Indien
Panna cotta Citron Galet, 

Pétale de Légine Fumée & Nos Caviars Réunionnais 

Plats
Ma Petite Sirène...

Espadon en Ecaille de Noix de  Saint-Jacques
Beurre Blanc "Huitres / Champagne / Mandarine"

 

OU
 

Mon Canard... Mon Coeur...
Magret Canard IGP du SUD-Ouest, sur l'idée d'un Canard à la Vanille 

Cœur de Foie Gras & Vanille, Jus façon carry & Samoussa revisité 

Fromages ou Desserts 
A la Rosée du Matin 

Pétale de Rose, Cœur de Letchis & Vanille, Velour Rubis
 

OU
 

À  Manger avec les Doigts 
Nem Banane / Piment D'Espelette & Comté A.O.C. 24 mois 

 
 

69 € par personne 

S A M E D I  1 1  F É V R I E R  2 0 2 3
&

M A R D I  1 4  F É V R I E R  2 0 2 3

RÉSERVATION AU 02.62.19.80.60

76 RUE PASTEUR , SAINT- DENIS 



Entrées
Un Pique-Nique à la Rivière Langevin

Marbré de Truite Arc-en-ciel de la Rivière Langevin 
Maïs / Gros Piment tout en Délicatesse 

 

 

OU 
 

Les Pieds dans le Sable ...
Souvenir de notre 1er Pain Bouchon... cette fois-ci au Foie Gras 

Macatia Brioché, Bouchon Pi-Chan, Foie Gras 
Sauce Colorée & Gourmande 

Plats
Vole moi dans les Plumes !

Volaille de Concours ! 
Volaille Fermière BIO de la Ferme des Merles, Combava

Farce fine "Brédes Médailles" & Pistass'grillée
 

OU
 

Toute entière ! 
Langouste de Tuléar, la Queue en Cuisson Basse Température 

la Tête en Bisque crémeuse  " Oursin Violet & Saké " 

Fromages ou Desserts 
Battre la Chamade

Chocolat Noir Valrhona /  Banane & Gingembre  
Gelée de Café Bourbon Pointu

 

OU
 

Conter Fleurette...
Santonay aux Fleurs, Tomme aux Fleurs
Beurre Maison aux Pétales de Capucines

 
89 € par personne 

S A M E D I  1 1  F É V R I E R  2 0 2 3
&

M A R D I  1 4  F É V R I E R  2 0 2 3

RÉSERVATION AU 02.62.19.80.60

76 RUE PASTEUR , SAINT- DENIS 


