
LAURE FRIDMANN
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La FABRIQUE



Partons en Bal(l)ade 

À la française  !

... avec Laure FRIDMANN



plat
Saumon de Fontaine BIO by Azmina Goulamaly

façon Baba au Rhum 
Crème Rhum / Citron & Petit-Pois à la Française 

Volaille Fermière de Yohann Delort 
Jus réduit façon "Carry-Coco" à la Truffe Blanche 

Arc-en-ciel Patate Douce comme Mille-Feuille

45€ au déjeuner 
(en 3 plats) 

& 75€ au dîner 
(en 6 plats)

LES GRANDS CLASSIQUES 
DE LA PATISSERIE FRANÇAISE

Revisités en menu Gastronomique
entrée

Ceviche de Poisson Cru
sur l'idée d'une Tarte au Citron 

Tarte au Tamarin Vert & Citron Caviar 

Truffe & Foie Gras  
en Vol-au-Vent contemporain

Foie Fras des Landes, Truffe d'Eté & Sauce Blanquette

 dessert 
Chouchou-Vanille & Anisette 

Comme un « entre-met » façon Gâteau Chouchou
Chouchou / Chocolat Lait Grand Cru & Anisette 

Pistache-Praliné & Combava 
Un Eclair Pistache Verte tout simplement...

Pistache BIO d'Iran, Coeur Coulant Praliné / Combava 


